
Entrée
Plat

Dessert
Au choix parmi les propositions de la carte

(Hors suggestions)

MENU SOIRÉE

Plat de la carte en plus petite portion
Dessert au choix

Sirop à l'eau

ENFANTS

39€

13€



Carte

Les Chipirons
Sautés dans une fine Persillade et Piquillos

15€
poisson, mollusque, crustacés, moutarde, ail

Le Tartinable *
Stracciatella de Burrata, Légumes et Gressins

10€
Lactose, Gluten, Moutarde, ail

 

Les Crevettes au Panko
Crevettes panées, sauce Aigre-Douce

10€
lactose, gluten, moutarde, crustacés, ail

La Chistorra à la braise
Juste cuite aux flammes

10€

À PARTAGER



Carte

La Courgette à la Milanaise *
Panée et poêlée,

Mousse de Burrata fumée, Olives et Tomates

14€
moutarde, lactose, soja, œuf, gluten

 L’encornet Géant
Cuit à la Braise

Houmous maison, Sablé Olives et Tome de Brebis

 14€
lactose, œuf, moutarde, gluten, sésame, fruits à coque, mollusque

La Salade Grecque *
Féta, olives, Tomates, Mélange de graines, Grenade, Croutons

14€
lactose, gluten, moutarde



Carte
La Selle d’agneau d'Écosse

Cuite en basse température,
Pommes Dauphines maison à l’estragon et Jus corsé

lactose, moutarde, gluten

25€

Le Poisson du Marché
Selon arrivage

Artichauts Barigoule aux tomates confites
lactose, crustacés, poisson, moutarde, gluten

23€

Les Gambas **
Nouilles sautées Coco / Citronnelle

lactose, crustacés, poisson, soja, œuf, sésame, gluten, moutarde, mollusques

19€ 

L’Entrecôte Française
Beurre Maître d'Hôtel, Frites et Salade

lactose, moutarde, soja

26€ 

La Salade César :
 Poulet, Œuf, Tomates confites, Chips de lard, 

Parmesan, Anchois
lactose, gluten, soja, œuf, poisson, moutarde

19€

PLATS



La Cacahuète de Soustons *
 Mousse légère au caramel fleur de sel, Chocolat, 

glace Vanille, Sablé Breton Maison 
lactose, fruits à coque, arachide, gluten, œuf

9,5€

Les Fraises des Landes *
 Au sirop, Glace Yaourt artisanale 

Espuma citron vert et Sablé Breton
lactose, fruits à coques, arachide, gluten, œuf

9,5€

 Le Dessert du moment *
Au gré des envies du Chef

 8€ 

Le plateau de Fromages affinés *
11,5€ 

(3 fromages au choix dans notre sélection, 2€/fromage supplémentaire)

DESSERTS

Carte
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