Les Terrasses

Menu Terrasses
36€

ENTREE
PLAT

DESSERT

AU CHOIX DANS NOTRE CARTE

Menu Fairway
20€

PLAT DU JOUR

MOUSSE AU CHOCOLAT OU GLACE 2 BOULES
(Hors Week-End et jours fériés. Dans la limite des stocks)

Menu Enfant
13€

PLAT AU CHOIX A LA CARTE EN PETITE PORTION

BOULE DE GLACE OU MOUSSE AU CHOCOLAT

*: végétarien
**- déclinable en végétarien



Les Terrasses

Entrées

Le Tataki de Bonite
Mariné par nos soins, Mi-cuit, salade Wakamé

15€

L’Avocado Toast™
Galette de Riz a sushi Croustillant, Avocat, Oeuf Parfait, Soja,

Crémeux doux au Wasabi

14€

Les Chipirons
Sautés dans une fine Persillade et Piquillos

15€
(Supp. 3€ au menu)

L’Artichaut Farci *

Féta, Tomates Confites, Basilic et Graines,
Béarnaise Légere a la Tomate

14€



Les Terrasses

Plats

Les Gambas **
Nouilles sautées Coco / Citronnelle

18€

Le Saumon

Courgette gratinée da la féta, tomates confites et olives

23€

La Presa de Cochon Ibérique

A la Braise, Pommes Dauphines a estragon, Jus Corsé

23€

Le Plat du jour
17€



Les Terrasses

Plats

Le Fish & Chips :
Cuit dans un Beer Batter, Sauce tartare maison

17€

L’Entrecéte (Fr) :
Beurre Maitre d'Hétel, Frites et Salade
26€

(Supp. 4€ au menu)

La Salade César :
Poulet, Oeuf, Tomates confites, Chips de lard,

Parmesan, Anchois

19€

Le “Croque Mais”:
Pain au Mais des “Idées Gourmandes”

Jambon Blanc, Comté AOP, Mascarpone, Magret Fumé IGP
Frites et Salade

19€
(Supp. Oeuf 3€)



Les Terrasses

Desserts

La Cacahuéte de Soustons *
Mousse légére au caramel fleur de sel, Chocolat,
glace Vanille de Madagascar, Sablé Breton Maison
0 5€

Le Parfait Glacé Vanille Rhubarbe *
Coulis de Fruits Rouges
9 5€

Le Dessert du moment
Au gré des envies du Chef
8€

Le plateau de Fromages affinés *
11,5€
(Supp. 3€ au menu)
(3 fromages au choix dans notre sélection, 2€/ fromage
supplémentaire )



Les Terrasses

Desserts

La Glace Coupe deux ou trois boules au choix *
5€ / 7€

La Mousse Légére au Chocolat *
7€

Le Café Gourmand *:
Assortiment de mini desserts

11.5€
(Supp. 3€ au menu)



